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Dunaújváros – A Dunaúj-
városi Kereskedelmi és
Iparkamarával kiváló kap-
csolatokat ápoló helyi Ja-
kó Cukrászda a minőségi
alapanyagokra, a küllem-
re és a képzésre különö-
sen nagy hangsúlyt fektet,
jelenleg is tizenöt szak-
munkás tanul a termelő
egységében.

A Vasmű úton lévő cuk-
rászdájukban találkozunk Ja-
kóné Mészáros Júliával, aki
azonnal a díszítésre hívja fel a
figyelmet. Hálás Carissa vi-
rágboltnak, mert neki köszön-
hetően áraszt adventi hangu-
latot a helyiség: a fali és asz-
tali díszek, üveg gömbök szí-
nükben és kompozíciójukban
egyaránt illeszkednek a cuk-
rászda egyedi, igényes dizájn-
jához. „Csillagos ötös a díszí-
tésért”, mondja a tulajdonos
felesége, aki nemcsak az élet-
ben társa a férjének, hanem
az üzletben is. Kávépalettá-
jukról nem könnyű eldönteni,
mit válasszunk, ugyanis ti-
zenegy félét kínálnak a gyen-
gétől a közepesen át az erő-
sig. Kiváló Arabica az alap-
anyag, amit szirupokkal ízesí-
tenek, igény szerint. Megálla-
pítjuk: ide vissza kell térni, ha
minden kávét meg akarunk

kóstolni, ami felkeltette az
érdeklődésünket. Mellé a sü-
temény mennyei ízvilág... –
csak sanda pillantásokat me-
rünk vetni a pultra, mert
egyik gyönyörűség csábítóbb
a másiknál.

– Csak kiváló alapanya-
gokból dolgozunk. A minőség
a mi védjegyünk, erősségünk.
Messze elkerüljük a zsákok-
ban szállított porokat, amiket

csak össze kell keverni, de te-
le vannak műanyaggal. Én
sem szeretném, ha a gyere-
kem vagy az unokám ilyesmit
enne. A süteményeink tényle-
gesen tojással, vajjal, tejszín-
nel, belga csokival készülnek.
A fagylaltjainkat is gyü-
mölcsből készítjük, tejből,
tejszínből főzzük az alapot.
Három kiló fagyihoz például
egy kiló nyolcvan deka gyü-
mölcsöt használunk fel, és
felszeleteljük az almát, ami
megtartja értékes tápanyagait,
mivel nem hőkezeljük. Olyan
lesz a végeredmény, mintha a
friss gyümölcsbe harapnánk –
mondja Jakóné Mészáros Jú-
lia. Kiderül a szavaiból, hogy
belga csokitortájuk kezdettől
fogva a nagy sláger a vendég-
körben, népszerű a csokis-
keksz, a joghurtos-gyümöl-
csös torta, de a nagy klasszi-
kus, a krémes sem veszít a
népszerűségéből. Karácsony-
ra pedig beiglikkel, mézeska-
lácsházikókkal és más külön-
legességekkel készülnek.

Megtudjuk azt is, hogy szá-
mítógépes program segítségé-

vel ellenőrzik a termékeik táp-
értékét, ez kötelező is lesz ja-
nuár elsejétől mindenütt. Úgy
kell elképzelni, hogy egyesé-
vel betáplálják a számítógépbe
például a Rigó Jancsi alapa-
nyagait, a lisztet, a csokolá-
dét... és még sorolhatnánk,
ezek alapján a gép kiszámolja
a tápértékeket, azt, hogy
mennyi szénhidrát, fehérje,
zsír van benne, külön kitér az
allergizáló anyagokra, ami az
ételérzékenyeknek nagyon
fontos információ.

A Jakó Cukrászda
jottányit sem enged az
önmagával szemben
támasztott magas
szakmai, minőségi kö-
vetelményekből már
évtizedek óta. Talán
ennek köszönheti a
talponmaradást. Fantasztikus
közösség, szinte nagy család
az övék, a vezetők megbecsü-
lik az alkalmazottakat, akik
10-20-25 éve dolgoznak ná-
luk, fluktuáció szinte nulla, és
Jakóéknál a tanulók is jól ér-
zik magukat, megtalálják a
hangot a fiatalokkal.

Cukrásztörténetük 1989
április 19-én kezdődött, ami-
kor fagylaltozót nyitottak
nyárra a Március 15. téren. A
szezon végén a fagyigépek
helyére sütők kerültek, és 56
négyzetméteres eladótérrel
cukrászdaként folytatódott a
vállalkozás. A fagylaltokat
ma is ott főzik, a sütemények
viszont a Lobogó utcai terme-
lő üzemükben készülnek,
amelyet a kilencvenes évek
közepén nyitottak meg, egy

kis értékesítő hellyel kombi-
nálva. A város szívében, a
Vasmű úton pedig 2000 óta
térhetünk be Jakó Cukrászdá-
ba, fagyira, különleges kávé-
ra, sütire. Azért is érdemes
körülnézni náluk, mert lehe-
tőséget adnak festőknek az al-
kotásaik kiállítására – fél-

évenként változik a falakon
látható „kollekció”. Ehhez
kapcsolódva mondja Jakó Ta-
másné, hogy fantasztikus
mestercukrászaik vannak, kö-
zülük Végh Csilla remekül
bánik az ecsettel: ha valaki
például téli tájat szeretne a
tortájára, akkor azt Csilla
megfesti neki a marcipánra.

– Tizenöt cukrász szak-
munkást képezünk jelenleg is
a Dunaújvárosi Kereskedelmi
és Iparkamarával együttmű-

ködve, és nyugodt lelki-
ismerettel mondhatom,
hogy tanulóink az or-
szág bármely cukrász-
dájában megállják a he-
lyüket. A második éve-
sek már önálló munkára
képesek. A kamarával jó
a kapcsolatunk, minden-

ben segítenek. Most is na-
gyon hasznos információs fü-
zetet kaptam tőlük a szak-
munkásképzésről, megtudtam
belőle mindent, ami eddig
nyitott kérdésként motoszkált
bennem. Pirospont érte a ka-
marának – hangsúlyozza az
üzletasszony.

Jakóné Mészáros Júliával be-
szélgettünk a vállalkozásukról,
a cukrászdájukról, a kamarával

való kapcsolatukról.
A legelszántabb diétázó is ne-
hezen tud ellenállni a csábító
tortaszeletnek, amit Németh

Norbert kínál
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Kiállítják festők alkotásait,
félévente változik

a falakon látható minitárlat

Németh Norbert kávét szolgál fel a vendégeknek a cukrászdában

Mindent dokumentálni!
Sokat segíthet a Teljesítésigazolási Szakértői Szerv, ha megvannak a papírok

Kőhalmi Kálmán

Már több mint négyszáz
kérelemmel fordultak a
2013 közepén alakult, a
Magyar Kereskedelmi és
Iparkamara mellett mű-
ködő Teljesítésigazolási
Szakértői Szervhez
(TSZSZ), az eddig beadott
kérelmekhez tartozó be-
ruházási érték mintegy
százhúszmilliárd forint.

Az elmúlt két és fél év ta-
pasztalatairól beszélt a Du-
naújvárosi Kereskedelmi és
Iparkamaránál megtartott el-
őadásában Csermely Gábor ,
a TSZSZ vezetőhelyettese
szerdán. Az építőipari kint-
lévőségek, lánctartozások
gyors rendezése érdekében
jogszabályi háttérrel létreho-
zott szervezet működése, az
általuk nyújtott előnyök még
mindig népszerűsítésre szo-
rulnak, ezért tartanak rend-
szeresen előadásokat or-
szágszerte, ahogy Dunaúj-
városban is évente többet.

Azért az már elmondható,
hogy a helyi vállalkozások
számára sem ismeretlen a
TSZSZ, hiszen eddig négy
ügyben fordultak kérelem-
mel a városból hozzájuk,
ezek együttes értéke jelen-
tős, kétszázötvenmillió fo-
rintra tehető.

A szakértői szerv eljárása
a kérelem beadásával indul,
határideje harminc
nap, mely egyszer
ugyanennyivel meg-
hosszabbítható, ha in-
dokolt. A TSZSZ által
kirendelt három főből
álló szakértői tanács
ezen időszak alatt
vizsgálja meg az elé-
tárt vitás kérdéseket. Építé-
szeti műszaki tervezési, épí-
tési, kivitelezési szerződés
teljesítéséből eredő kérdé-
sekben ad szakvéleményt,
ha a teljesítésigazolás nem
került kiadásra, kiadása vi-
tás, vagy a teljesítésigazolás
kiadása megtörtént, de kifi-
zetése nem. A szerv vélemé-
nye a szerződést biztosító

mellékkötelezettségek érvé-
nyesíthetőségéhez is kérhető
– például bankgarancia, zá-
logjog, kezesség –, ha az a
felek között vitás. Fontos
tudni, hogy a törvény szerint
csak magyarországi építési
beruházások esetében jár-
hatnak el.

És még egy fontos infor-
máció: csak írásos szerződés

megléte esetén fogadhatják
be a kérelmet. Az írásos do-
kumentumoknak egyébként
is nagy szerepe van az eljá-
rás során, hiszen – bár hely-
színi szemlére is sor kerül-
het, azt akár rendőri segéd-
lettel is kikényszeríthetik –,
a dokumentumokat vizsgál-
va fogalmazhatják meg
szakvéleményüket ilyen rö-

vid idő alatt. Azt már ne is
emlegessük, hogy a törvény
is részletesen szabályozza
az írásbeliséget az építőipar-
ban, nem véletlenül, az előa-
dó számos példával illuszt-
rálta, milyen hiányosságok
vannak ezen a téren.

Azért ezek közül egy-
konkrét területet had emel-
jünk ki: a TSZSZ-hez meg-

bízók is fordulhatnak,
ha úgy érzik, túlfizet-
tetik velük a beruhá-
zást, vagy az nem az
előírt, vagy megálla-
podásban rögzített
tartalommal valósult
meg. Így akár magán-
személyek, társashá-

zak is kérelmezőként indít-
hatják el a TSZSZ eljárását.
Ilyen esetekben azonban
még kevésbé elterjedt a
szerződéskötés, a teljesítési
igazolások megléte...

Pedig a szakértői szerv
szakvéleménye jelentősen
meggyorsíthatja a vitás fe-
lek között a megegyezést,
ennek hiányában megindí-

tott kereset alapján a bíróság
kiemelt jelentőségű perként
foglalkozik az üggyel.

A Teljesítésigazolási Sza-
kértői Szervvel kapcsolatos
kérdésekkel, a kérelem bea-
dásával kapcsolatban bátran
keressék a Dunaújvárosi Ke-
reskedelmi és Iparkamara
ezzel foglalkozó munkatár-
sait. Személyük, elérhetősé-
gük megtalálható a városi

kamara honlapján
(www.dkik.hu), ahol további
információk érhetők el a
TSZSZ működésével kap-
csolatban. Ha ügyük nem
sürgős, megvárhatják a kö-
vetkező helyi kamarai előa-
dást is, az év első hónapjai-
ban biztos sor kerül egyre,
ahol a szakértői szerv képvi-
selőjének tehetik fel kérdé-
seiket.

Csermely Gábor két és fél év adatait, tapasztalatait ismertette
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Megrendelők,
magánszemélyek is

fordulhatnak a TSZSZ-hez
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